
 

 

Arnaud Queyrel 
Recherche de collaboration viti-vinicole 

 

46 ans 
vie maritale 
 
 

Mon CV en ligne 
www.doyoubuzz.com/arnaud-queyrel 

 
 

   Expériences  
 

Viti-vinicole 
Cave coopérative de Sigoulès - Dordogne, France - CDD - Avril 2011, Octobre 2013 

 

3 saisons de vinification : connaissance des divers travaux du chai, des produits & techniques 
oenologiques (clarification, chaptalisation,...), levurage, soutirage, assemblage,... - 30.000 hl brassés 
en autonomie 
Pratique de tous travaux à la vigne : taille d'hiver, carassonnage, recépage, plantation, travaux en 
vert,... 

 

Commerciale 
Château Les Hauts Pezaud - Monbazillac, France - Freelance - Août 2004, En cours 

 

Vente (été) des vins du Château 
- sur les foires, marchés locaux et dans les Maisons des vins 
 

 

Oenologie 
Concours Régional des Vins de Bergerac 2011 - Bergerac, France - Autre - Juillet 2011, Juillet 2011 

 

Dégustateur au Concours Régional des Vins de Bergerac 
 

Contributions éditoriales 
Magazine La Vigne - Bergerac, France - Freelance - Mars 2013, En cours 

 

 

Développement durable 
BioVigilance - Bergerac, France - Freelance - Mars 1998, Décembre 2010 

 

Diagnostics naturalistes 
Actions de promotion : contributions presse, organisation de conférences,... 
accompagnement de collectivités 

 

Ingénieur de recherche appliquée 
Gembloux AgroBioTech - Gembloux, Belgique - CDD - 1993, Mars 1998 

 

Recherches en lutte biologique et écologie appliquées à l'agriculture conventionnelle 
 

  Compétences  
 

Informatique  
 

Maîtrise des réseaux sociaux (Linkedin, Twitter), PPT, word 
 

Langues  
 

Anglais courant 
 

  Formations  
 

Ingénieur agricole - Haute Ecole Provinciale de Hainaut-Condorcet 
(Belgique) - niveau 1 (équivalent ENITA)  
Septembre 1988 - Octobre 1992  

 

Me contacter 
  Email 

arnaud.queyrel@wanadoo.fr 

  Téléphone 
05 53 24 53 71 

  Portable 
06 23 76 68 29 

 

Centres d'intérêts  
 

Intérêts 
 

naturaliste amateur 
(botanique, entomologie,...)  

 

écologie et biodiversité  
 

viti-viniculture durable  
 

Sorties 
 

Culture et patrimoine local  
 

 


